
Menüplan vom 12.10. bis 18.10.2026 

 

 

Mo 
12 

Bouillon mit Backerbsen 
*** 

Schweinsschulter Braten mit Kräuterrisotto und 
Herbstgemüse 

Di 
13 

Tomatencremesuppe 
*** 

Rindfleisch Kugeln an Paprikasauce, mit Kartoffelstock und 
Romanesco 

Mi 
14 

Gemüsecremesuppe 
*** 

Brüsseler Salat mit Orangen 
*** 

Zigerspätzli mit Speck und Röstzwiebeln 

Do 
15 

Bouillon mit Käseschnitte 
*** 

Poyarski an Pfeffersauce mit Zitronennudeln und Peperonata 
*** 

Aprikosen Mousse 

Fr 
16 

Grünerbsen Pürreesuppe 
*** 

Lammvoressen mit Risotto Provençale und überbackener 
Tomate 

Sa 
17 

Blumenkohlcremesuppe 
*** 

Blätterteig Pastetli mit Pilz-Quorn Füllung und Erbsen und 
Karotten 

So 
18 

Gerstensuppe 
*** 

Blut und Leberwurst mit Salzkartoffeln und Sauerkraut 
*** 

Sauser Rahmgefrorenes 

Fleischdeklaration 
CH 

AU
S 

BR
A 

EU NZL 
HU
N 

Fisch 
(FAO 18, 21, 27, 27III, b31, 
34, 37, 38, 41, 47, 48, 51, 
57, 58, 61, 67, 71, 77, 81, 
87, 88, Schleppnetz, 
Aquakulturen, 
Leinenfang) 

x 

 

    

Geflügel x      

Kalb x      

Kaninchen x     x* 

Lamm x x*   x*  

Rind x  x*    

Schwein x      

Wild x   x x  

* Kann mit hormonellen sowie nichthormonellen (Antibiotika) 
Leistungsfördern  erzeugt worden sein. 


